Riedlinger Landfrauenspezialitdten GbR

PARTYSERVICE ANGEBOT

MENUANGEBOT

JBiuerliche Kiiche rund um den Bussen”




Kalte Kostlichkeiten

Kleine Butterbrezeln

Diverse Partyweckle

mit verschiedenen Wurst- und

Késespezialitdten

Kleine Laugenweckle mit O'batzer

Seelen 1/3 gefiillt

mit Leberkase, Wurst, Kése

Halbe garnierte Brotchen mit

verschiedenen Wurst- und

Kasespezialitaten

Canapes

- mit feinen Wurst- und
Kasewaren - exklusiv garniert

- mit Raucherlachs

- mit Scampi oder Krabben

- mit Schinkenrdllchen Hawaii

- mit Curry-Pfirsich-Kdsecreme

- mit rose gebratenem Rostbeef

- mit gefiillten Hihnchenbriistle

StiBes zum Abschluss

Mini-Qbsttdrtchen

Kleine Windbeutel

Schillerlocken

ObstspieBe

Fruchtige Muffins einfach lecker

Warme Kostlichkeiten

Pikant gefiillte Bldtterteigtaschen
Schinkenhdrnle

Wiirstchen im Schlafrock
Gebackene Roguetschnitten
Kleine Quiche Lorraine
Krautertdschchen italienisch
Pizzaschneckle

Herzhafte Muffins .

Kleine Zwiebelkuchen
Kleine Dennete
Schinkentorteletts
Kasewindbeutel

Kalte Kostlichkeiten

. stellen Sie sich Ihr kaltes Buffet

in Ruhe selbst zusammen ...

. Rustikale Vesperplatte

fur alle die es herzhaft lieben ...

Klassische Anfschnittpla%te

Ausgesuchte Frischwurstsorten
Vetschiedene Schinken- und
Bratenvariationen

Deftige Salamisorten

Erlesene Schinken- und
Bratenspezialitaten

vom Rind und Schwein

Deftige Hausmacherspezialitdten
Russische Eier

Schlemmerplatte
. ideal fur gehobene Anspriiche
ein buntes Allerlei besonderer

Schlemmereien ...

® Rose¢ gebratenes Roastbeef

e \Verschiedene Schinkenspezialitaten
e Roher Schinken mit Melone

e Vitello Tonnato

e Medaillons mit Brokkolipiiree

e Geflillte Filetscheiben

e Rehriicken mit gefiillten Birnen

e (Glasierter Wildschweinriicken

e Kassler mit Currysauce

Kaseleckereien
mit Friichten garniert vom Riedlinger
Kasladele

Fischspezialitdten
ganz nach lhren Wiinschen
¢ Halbe gefiillte Eier 8
e Geflllte Tomaten mit Frischkase
e Mini-Crepes mit Lachs + Spinat
e Kleine panierte Partyschnitzelchen
e Deftige Fleischballchen
¢ Geflligelplatte
e Gemiise mit verschiedenen Dips
e Riesenbrezel belegt
mit Wurst und Kése
e Raupe ,nimmersatt"




Vorspeisen

Melonenschiffchen

mit rohem Schinken
Gefliigelcocktail

Hausgemachter Krabbencocktail
Wildterrine mit Cumberlandsole
Kalbfleischterrine

Leberpastete

Gemischter Blattsalat mit frischen
Champignon oder Schinkenspeck
Gerducherte Forelle mit
Meerettich-Preiselbeer-
Orangensahne

Caverd Lachs

Matjesrahmtatar

auf gerbstetem Bauernbrot
Raucherlachsmousse
Kartoffelstrudel mit Krautercreme
Antipastivariationen

italienischer Art

Feines aus dem Supptentopf

Rinderkraftbriihe

mit hausgemachten Einlagen
(Fladle, Leberspatzle, Bratspatzle,
Fladlesspiralen, Kasebiskuits,
Maultaschle, Brit-, Leber-

oder GrieBnockerin)
Hachzeitssuppe

Cremesuppen

Krautersuppe mit Lachsstreifen
Lauchschmelzkdsesuppe
Lauchsuppe mit Rahm und Speck
Kartoffelsuppe mit Krabben
Raffinierte Rieslingssuppe
Champignoncremesuppe

cremige Gemliisesuppe nach Saison
Barlauchsuppe

Tomatensuppe mit Eierstich

Deftiger Suppen-Eintopf

Wiirzige Gulaschsuppe
Mitternachtssuppe
Zwiebelsuppe

Chilli con Carne
Ofensuppe

Hirtentopf

Vom Schwein

HeilBer Leberkas

Knusprige Grillhaxen

Spanferkel - gerollt - mit'Knochen
oder ein ganzes am Stiick gebraten
(auch ohne Knochen)
Krustenbraten

Kasslerbraten

Kassler mit Kartoffel-Késekruste
Honigbraten

Hackbraten im Speckmantel
Mostbraten

mit aromatischer Kruste
Schweinebraten

mit und ohne Fillung

e Schweinebauch gefillt
e Schwibischer Saumagen
e Kriuterrollbraten
® |endenmedaillon im Speckmantel
e |endenmedaillon in feiner Pilz-,
Pfeffer-, Krduterrahmsofie
e |ende Wellington
mit Chilli-Orangensofe
e |endenbraten mit leckerer Fiillung
e Schweinebéckchen
in feiner MostsoBe oder paniert
e Wirziges Federseeschnitzel
iberbacken mit
Zwiebel-SchinkensoBe
e Schnitzel paniert
e Schnitzelpfanne
verschiedene Variationen
e Schweinertckensteak
in 5 KrautersoBe
e Rahmgulasch
e Schaschliktopf/SchaschlikspieBe
e (Cordon bleu

Kostlichkeiten im Teigmantel

® Schinkenrolle .

e Pikanter Hackfleischstrudel

e Hackfleischtorte

e Kartoffeltorte

e Quiche Lorraine

e Schlemmertaschen - eine Scheibe
Kassler-Schinken + Ananas im
knusprigen Blatterteig

e Schwiébischer Zwiebelkuchen

e Dennete




Leckeres vom Rind

Tafelspitz

mit Gemiise und Apfelkren
Gekochte Ochsenbrust

mit Meerrettichsof3e
Schwibischer Sauerbraten
Zarter Burgunder-Rinderbraten
Feine Rinderrouladen

mit verschiedenen Fiillungen
Rinderrouladenbraten

mit feiner Paprikaftllung

Ros¢ gebratenes Roastbeef

mit oder ohne Krauterhdubchen
Rindersteak in PfefferrahmsoBe
Zwiebelrostbraten

Flambierter Ochsenbraten
Rindergeschnetzeltes
Stroganoff

Rinderzunge in SoBe Madeira
Rinder-Tournedos mit Dips

Schlemmereien vom Kalb

L ]

Kalbsbrust-gefiillt

nach Landfrauen Art
Kalbsbraten in feiner RahmsofBe
Ros¢ gebratener Kalbstafelspitz
mit FrithlingskriutersoBe
Kalbsrahmgeschnetzeltes
Kalbsrdllchen pikant geftllt
Ragout vom Kalb in heller SoBe
Kalbsinvoltini mit Spargel gefullt
Kalbsrollbraten

Feinste Gefliigelleckereien

Curry-Putengeschnetzeltes mit
Friichten, Pilzen, Krauterfrischkase
Hahnchenschnitzel in Rieslingrahm
Putenbrust

mit verschiedenen Fiillungen
Hahnchenbristchen gefiillt paniert
Entenbrust an OrangensoBe

oder mit Sauerkirschen

Gefiillte Putenrdllchen

im Speckmante]

Ganz wild auf Wild und Lamm

Zarter Rehbraten aus der Keule
Wildschweinbraten

mit SchwarzbiersoBe
Rehragout

Wildschweinragout
Rehniisschen

im Apfel-Wachholdermantel
Lammrollbraten mit Knoblauch
ungd Krauter der Provence
Wirsing-Lamm-Laiberl

mit Rotweinbutter
Lammriicken

in Orangen-Safran-SoBe

Kostlichkeiten mit Fisch

Lachs in feiner RieslingssoBe
Nudelauflauf mit Lachs + Spargel
Schollenfilet im Gemisebett
Fischfilet

in deftiger Krauter-WeinsoBe

Vegetarische Gerichte
e (Gemuselasaghe
e Deftige Lauch-Bergkasekiichle
e |n Mirbeteig
gebackene Brokkolitdrtle
e Gemise Quiche

Bei den anderen Vorschlidge sind auch
vegetarische Gerichte dabei

Schwibische Spezialititen

e Maultaschen abgeschmeltzt

e Maultaschen liberbacken

e Maultaschenbuffet
mit verschiedenen Variationen
und Fillungen

e Riedlinger Kisespitzle
mit Zwiebel abgeschmeckt

e Linsen und Spatzle

e Schwibische Krautschupfnudeln
mit Speck

e Gaisburger Marsch s

e Graschts

® Saure Kutteln

e Kaminkehrer

¢ Bauernpfanne

Beilagen

e Hausgemachte Spatzle

e Eiernudeln vom Dettenberg

e Serviettenkldse (Semmelknddel)
e Schwibische Bubaspitzle

e Butter-Reis




Gemiiseplatte

mit Karotten und Erbsen
Blumenkohl

mit feiner Sauce Hollandaise
Brokkoli

mit gerdsteten Mandelbldttchen
Speckbthnchen gerollt

Leckeres Marktgemuse mit feiner
KrdutersoBe

Apfelrotkraut

Sauerkraut

Aus der ,tollen Knolle"

Bekannt und immer beliebt:
Unser Kartoffelgratin
Petersilienkartoffel
Rosmarinkartoffel
Rostkartoffeln

Rostiecken

Gratintdrtchen

Salate

Schwibischer Kartoffelsalat
Diverse Salate der Saison

z.B. Gurke;, Tomate, Karotte, Rettich,
WeiB- und Blaukraut, Bohnen,
Blattsalat

Tomate mit Mozzarella

nach italienische Art mit Basilikum
auf Platte garniert

Knackiger Partysalat mit Chinakohl,
Mais, Karotten, Paprika

Bunter Reissalat
Schwibischer Nudelsalat
Blumenkohlsalat
Schichtsalat

Linsensalat

Krautsalat mit Ananas und Spargel
Waldorfsalat

Lauchsalat

Rindfleischsalat
Gefluigelsalat mit Friichten
Gefliigelsalat indisch mit Reis
Eiersalat

Kasesalat siif3

Kédsesalat herzhaft
Griechischer Bauernsalat
Wurstsalat

Schwibischer Wurstsalat mit
Schwarzwurst

Schweizer Wurstsalat
Krabbencocktail - ein ganz
besonderer Genuss
Matjes-Heringtopf
Lachs-Brokkolisalat

Bunter Meeresfriichtesalat

Italienische Kostlichkeiten

Minestrone

Bruschetta

Carpaccio - Marinierte
Rindfleischscheiben
Antipastiplatte mit verschiedenen
frischem eingelegten Gemiise

Gebackene Zucchini
Krautertaschen gefillt mit
Cabanossi und Frischkise
MozzarellaspieBe

Mozzarella im Schinkenhemd

Kasespiele

mit Zucchini und Baccon
Knusperoliven

Hackballchen mit Mozzarella
gefillt in TomatensoBe

Vitello Tonato

Gemise und Fleischlasagne
Canelloni mit Spinat-,
Hackfleisch- oder Fischfiillung
Diverse Nudeln mit verschiedenen
SoBen z.B. Bolognese, Tomaten,
Drei Kése, Schinkensahne und
Erbsen, Arabbiata, Gorgonzola
Gnocchi

Rosmarinkartoffel

Gebratener Fenchel

in Petersilienbutter
Romanesco (ltalienischer
Blumenkohl mit Speck)
Ragout Frutti di Mare
Garnelen mit Tomaten und Oliven
Saltim Bocca

Kalbschnitzel an ZitronensolBe
Involtini

Cotoletta Maildnder Art

Spidini di vitello

Ofenbackchen mediterran

Aa




Unser Klassiker

Geeistes Himbeer-Baiser
Sommertraum

(Vanille Quark mit Friichten)
Pana cotta mit FruchtsoBe
oder Friichten oder Apfel

Frische Friichte der Saison

Knackiger Obstsalat

aus frischem Obst

Carpaccio von Kiwi mit Orangen
mit gerdsteten Pinienkernen und
feinem Likor

Frische Erdbeeren (Saison)
Mousse Variationen

Mousse au Chocolate

mit EierlikdrsoBe

Mousse au Chocolate

mit Trauben-Nuss

Mousse au Vanille mit roter Griitze
Mousse au Toffee mit Krokant
Mousse au Rotwein Trauben
Mousse au Rotwein

mit Williamsbirnen

Mousse au Tiramisu

Mousse au Lebkuchen

Diverse Creme Dessert

leicht und lecker

¢ Kir Royal Creme

e /imtcreme an Rotweinpflaumen

e |talinische Quarkcreme Cappuccino

¢ QOrangencreme
e Weincreme

e Kaffeecreme
® Ananascreme

Weitere Kostlichkeiten

e Apfel-, Erdbeer-, Himbeertiramisu

e Tiramisu

® Friichte- oder Apfelgratin
mit Baiser {iberbacken

° Warmer Apfelstrudel
mit VanillesoBe

e Apfeltraum

e Schwibische Apfelkiichle

e \erschiedene Eiskreationen

Fiir Ihre Kaffeetafel
e |eckere Torten
aus der Landfrauenbackstube
® Hausgemachte Kuchen
e \ferschiedene Blechkuchen
flr individuelle Anldsse
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