Unser
Speisenangebot

Genossenschaft der Barmherzigen Schwestern
vom hl. Vinzenz von Paul in Untermarchtal e.V.
Margarita - Linder - Str. 8
89617 Untermarchtal

Tel.: 07393 /300 oder 30216
Fax: 0 7393 /3056 8
www.untermarchtal.de

wiele@untermarchtal.de
zentralkueche@untermarchtal.de
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Unsere Leistungen

Die Buffetpreise verstehen sich pro Person.
Bitte beachten Sie, dass die Angebote ab einer Teilnehmerzahl von 25 Personen
gelten.

Gerne liefern wir Ihnen das Essen an den Veranstaltungsort und bauen das Buffet fiir
Sie auf.

Fir diese Leistungen berechnen wir eine Lieferpauschale von 25,-€ in einem Umkreis
von 15 km. Bei gréBeren Entfernungen machen wir Ihnen ein individuelles Angebot.

Stellen Sie sich aus den Speisenvorschlagen Ihr eigenes Buffet
zusammen, wir helfen Ihnen dabei und wiirden uns freuen, Thnen ein
unverbindliches Angebot unterbreiten zu dirfen.

Sollten Sie auch den Speisen- und Getrankeservice wiinschen,
berechnen wir flir diese Leistung 24,50 € je Mitarbeiter und Stunde.

Fir die Lieferung und Reinigung von Geschirr und Besteck stellen wir 3,50 € pro
Gedeck in Rechnung.

Alle genannten Preise sind inklusiv Preise.

Flr weitere Fragen kontaktieren Sie uns bitte.

Stefan Wiele Telefon: 07393/30216
Telefax: 07393/30568
Mobil: 0170 78 39 83 4
Email: wiele@untermarchtal.de

Stand: Mai 2012

Diese Preisliste behalt Giiltigkeit bis zum Erscheinen einer neuen Preisliste.
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Preisliste fur unsere Buffets

Buffet Talheim Seite 4 15,50€
Buffet Untermarchtal Seite 5 18,50€
Buffet Emerkingen Seite 6 21,50€
Buffet Lauterach Seite 7 22,50€
Buffet Donau Seite 8 23,50€
Buffet Ehingen Seite 9 24,50€
Buffet Munderkingen Seite 10 26,50€
Buffet Klostergarten Seite 11 27,50€
Buffet Obermarchtal Seite 12 27,50€

Preisliste fiir unsere Themenbuffets

Italienisches Buffet Seite 13 27,50€
Zu Gast auf dem Balkan Seite 14 27,50€
Eine orientalische Reise Seite 15 29,50€

Asiatisches Buffet Seite 16 29,50€




Buffet Talheim

Vorspeisen

Hinterschinken und Rauchfleisch vom Hofgut St. Veit
Kleine Fleischkilichle mit Essiggurken und Senf
Schwabischer Wurstsalat
Lautertalforellen aus dem Buchenrauch mit Sahnemeerrettich
»Saurer Kas" mit Zwiebelringen
Kartoffelsalat aus der Klosterkiiche

Bunte Blattsalate mit Joghurtdressing

Hauptgdnge

Panierte Schnitzel vom Schweineriicken mit RahmsofR3e
Kleine Oberlander Bratwurst mit Bratensaft
Krautschupfnudeln mit Speck

Butterspatzle und Kasspatzle mit Zwiebelschmelze

Dessert
Frischer Obstsalat

Friichte im Korb

Kasewdrfel und Zwiebelschmalz mit Bauernbrot
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Buffet Untermarchtal

Vorspeisen

Rauchfleisch und Bauchspeck vom Holzbrett
~Lumpensalat®
Schwartenmagen, Schwarzwurst und Backsteinkase in wirziger Marinade mit
Zwiebelringen
Schwabischer Wurstsalat
Wacholdergeraucherte Forellenfilets

Frische Rohkostsalate und Kartoffelsalat aus der Klosterkiiche

Miniknautzenwecken und Laugengeback

Hauptgdnge

Spanferkelbraten mit oberschwabischer BiersoBe
S Klosterpfannle®
Schweinelendchen und Rostbraten mit Kasspatzle und Schupfnudeln
RahmsoBle

Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze

Dessert

Apfelkiichle mit VanillesoBe und Vanilleeis

Frische Frichte im Korb




Buffet Emerkingen

Vorspeisen

Duo von gerauchertem und gebeiztem Lachs mit
Honig- Dill- SenfsoBe

Rauchfleisch aus der Klostermetzgerei
mit Melonenschiffchen

Gurkensalat mit Dill
Karotten- Apfelsalat
Tomatensalat mit Schnittlauch

Untermarchtaler Kartoffelsalat

Bunte Blattsalate im Glas mit Dressings und Garnituren

Auswahl von Partygeback

Hauptgange

Schweinefilet mit gebratenen Champignons und Rahmsof3e
Kleine Zwiebelrostbraten mit Maultéschle und TrollingersoBe
Panierte Schnitzel vom Schweinerlicken
Gemuseauswahl mit Garnituren
Frische Eierspatzle

Kartoffelgratin

Dessert

Hausgemachte Eiscreme mit frischen Friichten




Buffet Lauterach

Vorspeisen

Geraucherter Lachs und Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Rauchfleisch vom Hofgut St. Veit an Melonenspalten
Auswahl von bunten Rohkostsalaten
Kartoffelsalat nach Art der Untermarchtaler Schwestern
Nudelsalat mit Gemuse
Selleriesalat mit Walnussen

Grosses Partyrad

Suppe

Geschmelzte Maultaschensuppe mit Schnittlauch

Hauptgange
Krustenbraten vom Schwein, am Stlick
mit frischen Eierspatzle
und groBer Gemuseauswahl
gebratener Lachs, Dorsch und Zander

mit KrauterrahmsoBe
und feine Bandnudeln

Dessert

Bunter Obstsalat

S Frischkasecreme mit Limetten
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Buffet Donau

Vorspeisen

Geraucherte Forellenfilets und Matjesfilets mit Apfel- Zwiebeltunke
Melonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken
Duo vom Lachs mit Dill- Senfcreme

Bunter Bratenaufschnitt mit Essiggemiise

Salate
Kartoffelsalat nach Art der Untermarchtaler Schwestern

Frische Rohkostsalate und Blattsalate mit Dressings

Suppe

Schwabische Hochzeitssuppe mit reichhaltiger Einlage

Hauptgadnge

Schweinefilet mit Speck, Zwiebeln und Champignons
Kalbsrahmbraten an SherrysoBe
Felchenfilet in Zitronen-Petersilienbutter mit kleinen Kartoffeln
Bunte Gemuseauswahl
Hausgemachte Eierspatzle
Kartoffelgratin und Rdstkartoffeln
Dessert

Schokoladencreme mit Kirschwasser
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Buffet Ehingen

Vorspeisen
Raucherlachs und marinierte Garnelen im Limettensud
Parmaschinken und Bresaola mit Netzmelonen

Auberginenscheiben mit nativem Olivendl
Gebratene Zucchini mit Thymian
Gegrillte Champignons mit Salbei
Karottenscheiben mit frischer Minze
Geschmorter Paprika
Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum
Bunte Blattsalate im Glas mit Dressings und Garnituren

Partygeback und Mini - Ciabatta

Hauptgange
Schweinefilet mit gebratenen Champignons und RahmsoR3e
Rinderrlicken, am Stlick gebraten, mit geschmorten Rotweinzwiebeln
Kleine Putenschnitzel in der Mandelhdille
Gemuseauswahl mit Garnituren
Frische Butterspatzle

Saatkartoffeln mit Aromaten gebraten

Dessert

Hausgemachte Eiscreme mit frischen Friichten

o Creme Caramel im Weckglas

|




Buffet Munderkingen

Vorspeisen

Gebratene Hahnchenkeulen mit Friichten garniert
Kleine Fleischballchen mit Silberzwiebeln
Schinkenrélichen und Rauchfleisch mit Honigmelone
Raucherlachs und Schillerlocken mit Sahnemeerrettich

Pasteten und Terrinen mit Sc. Cumberland

Salate
Knackig, buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings und Garnituren
Schwabischer Kartoffelsalat

Rindfleisch- und Gefliigelsalat

Suppe

Fladlesuppe mit Schnittlauch

Hauptgange

Schweinefilet mit Rahmchampignons
Rindersaftgulasch mit Spinatkndpfle
Panierte Schnitzel vom Schweineriicken, Bratensaft
Bunte Gemuseauswahl
Kartoffelgratin
Hausgemachte Spatzle
Dessert

Pyramide mit zweierlei Schokoladenmousse

Bayrischcreme mit verschiedenen FruchtsoBen
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Buffet Klostergarten

Vorspeisen

Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum
Gemusestifte mit verschiedenen Dips
Avocadospalten in Koriander- Tomatensud
Gemuseterrine an GorgonzolasoBe
Gebratene Auberginen und Zucchini mit Aromaten
Frische Rohkostsalate und Blattsalate mit Dressings
Salat von Ricottatortelloni mit Sesam und Paprika

Roter Zwiebelsalat mit Honig und Rosmarin

Suppe

Krauterrahmsuppe mit Kaseravioli

Hauptgange

Dinkel-Vollkornnudeln mit geschmolzenen Tomaten
Gefillte Blatterteigtaschen mit Champignons
Kartoffel- Gemusestrudel mit WalnusssoBe
Gemlusecurry mit Gewdrzreis

Grosse Gemuseauswahl und Gemdiselasagne

Dessert
Zweierlei Schokoladenmousse mit FruchtsoBen
Frischer Obstsalat
Quark- Mohnterrine im Orangencrépes
Rote Gritze mit VanillesoBe
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Buffet Obermarchtal

Vorspeisen

Melonenduo mit Schwarzwalder Schinken
Gebeizter Lachs mit Dillcreme
Marinierte Eismeergarnelen mit CocktailsoBBe
Garnierte Gefligelmedaillons
Terrine nach Hausfrauenart

Reiches Salatbuffet mit Dressings und Garnituren

Suppe

Fladlesuppe mit Krautern

Hauptgange

Hirschrago(t mit Preiselbeeren
Lachsfilet und SteinbeiBerfilet mit ZitronenbuttersoBe
Geflllter Schweinerticken mit gebratenen Lauchzwiebeln
Butterspatzle und Kroketten
Grosse Gemuseauswahl

Butterkartoffeln

Dessert
Dunkles Schokoladenmousse
Frischer Obstsalat
Weinschaumcreme mit Friichten
Rote Gritze mit VanillesoBe

K‘ééeauswahl vom Brett, dazu Partygeback
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I[talienisches Buffet

Vorspeisen

Tomatenscheiben mit Biiffelmozzarella und Basilikum

L+Antipasti®
Auswahl verschiedener marinierter Gemiise

Vitello tonnato
Mediterraner Crevettensalat und marinierte Riesengarnelen
Melonenspalten mit Parmaschinken, Coppa di Parma, Salamivariationen und Bresaola

StangenweiBbrot und gemischtes Partygeback

Suppe

Minestrone

Hauptgange

Gebratene Hahnchenbrust mit Rosmarin und Rahmblattspinat
Mailander Schnitzel vom Kalb

Saltimbocca vom Schweineriicken
mit Parmaschinken und Salbei, MarsalasoBe

Gegrillte mediterrane Fischauswahl
Gemise und Kartoffeln in Aromaten gebraten
Spaghettini ,,Napoli™* mit frischem Parmesan

Gnocchi mit Peccorino und Pinienkernen

Dessert

Eistraumereien
mit frischen Friichten
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Zu Gast auf dem Balkan

Vorspeisen und Salate
Marinierte Heringsfilets mit Smetana und Roter Beete
Kroatischer Zwiebelsalat mit Paprika und Thymian
Russische Eier auf Gemusesalat
Auswahl von bunten Salaten
Wurstspezialitaten vom Balkan mit siiB- saurem Kdirbissalat

Hirtensalat mit Schafskase und Spitzpaprika

Suppen

Serbische Bohnensuppe

Hauptgange
Geflllte Paprikaschoten im Tomaten- Knoblauchsud geschmort
~Szegediner" Gulasch vom Schweinebug mit Sauerkraut

Pikante Hackfleischréllchen ,,Cevapcici®
SpieBe von Schweinefilet und Lammriicken ,Raznjici*
mit Aijvar und Zwiebelwtrfeln

~Bojaren Fisch™ Zanderfilet mit gedlinsteten Champignons und Dillschmand
Djuvecreis
Kartoffeln mit Speck

KartoffelkloBe

Dessert
Gefiillte Buchteln mit Schwarzkirschen

Pflaumenparfait mit Slivovitz

Frischer Obstsalat
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Eine orientalische Reise

Vorspeisen und Salate

Gebratene GarnelenspieBe auf rotem Linsensalat
Tomatensalat mit Koriander und gefiillte Weinblatter
Auswahl von bunten Salaten

, Taboulé"
Hirsesalat mit Gemtuse

LHumus"
Kichererbsenpaste mit Sesam und Rosenpaprika

Libanesischer Auberginensalat

Suppe

Arabische Gemlisesuppe mit Knoblauch

Hauptgange

»Shish Kebab"
marinierte Rinderhilifte am SpieB mit Pitabrot und Gurkenjoghurt

Falaffelbdllchen auf Gemise Cous- Cous
Schweinekotelette mit Schafskdse und Minze geflillt
Lammcarreé mit Aprikosen
Rotbarschfilet im Tomaten- Lorbeersud
Kartoffelauflauf mit Sesam und Cumin
Gewdirzreis mit Sternanis
Dessert
Hibiskusmousse mit Pistazien

Honigparfait mit gebackenen Feigen und Datteln

Creme von arabischem Kaffee mit Jaffa Orangen
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Asiatisches Buffet

Vorspeisen

Marinierte Hahnchenbrustwiirfel auf Karotten— Gurken- Pickles
Auswahl von Sushi mit eingelegtem Ingwer, SojasoBe und Wasabi
Entenbrust auf Glasnudelsalat mit Karotte und Knoblauch
Terriyaki von Sepia und Thunfisch mit Koriander- Tomatensalat

Bunter GemUlse— Tofu— Salat mit geréstetem Sesam

Suppe

Kokossiippchen mit Curry und Garnele

Hauptgdnge

Rindfleischstreifen mit gebratenen Zwiebeln und Paprika

Hahnchenbrustfilet in stiB- saurer SoBe
Knusprige Ente auf pfannengeriihrtem Gemiise mit SesamsoBe
Gebratene Riesengarnelen und Zander aus der Zitronengrasmarinade
Gebackenes Schweinefilet auf Sojasprossen— Zuckerschoten— Gemiise
Buntes Gemiisetempura und Basmatireis

Gebratene Eiernudeln

Dessert
Ananas und Wasserkastanien in beschwipster Kokosmilch

Tempura von Banane und Litschi mit VanillesoBe

Exotischer Obstsalat mit Passionsfruchtsorbet
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Finger Food

Bergkasewdirfel mit Trauben
Kirschtomaten mit Mini- Mozzarella und Basilikumal
Tramezziniréllchen mit Ruccola und getrockneter Tomate
Minifleischkiichle mit Cornichons
Avocadomousse im Glas
Hahnchensatay mit Erdnussdip
Kaltes Schnitzel im Glas mit Kartoffelsalat
Marinierte Klostermaultasche auf Lauch- Kasesalat
RindfleischspieBchen mit Karottenpickles
Salat von Alblinsen, Bauernbrot und Saiten
Schwobaburger (Uberraschung)
verschieden belegte und garnierte Baguettescheiben
Minipizzen nach Wahl
Lauchquiché mit Shrimps oder Kasequiché
Bunter Antipastispie
Terriyaki von der Ente mit Honig- Sesam- Dip
Frischkasetorte mit Raucherlachs
Rauchforellentartar auf Gurken- Meerrettich- Relish
SpieB von Antipasti und gerduchertem Lammriicken
Geraucherte Entenbrust auf Sprossensalat im Glas
Wachtelgalantine auf rosa Linsensalat
Creme brulée von der Ganseleber

Hummermedaillons mit Mango und Spinatsalat
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Vorspeisen

Gebratene Hahnchenkeulen mit Friichten
Partyfrikadellen mit Essiggemiise
Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Tomatenscheiben mit Mini- Mozzarella und Basilikum
Matjesfilets in Apfel- Zwiebeltunke
Duo von gerauchertem und gebeiztem Lachs mit Dill- SenfsoBe
Mediterraner Meeresfriichtecocktail
Crevettensalat mit CocktailsoBe
Schinken aus dem Buchenrauch mit Melonenschiffchen
Schinkenrollchen mit Spargel
Roastbeefrdlichen mit Sc. Tartar
Parmaschinken und Maildnder Salami mit Feigen
Serranoschinken mit Netzmelone
Bresaola und Coppa di parma mit schwarzem Pfeffer und Feigen
Vitello tonnato mit Limette und Kapern
Auswahl von Terrinen und Pasteten mit Sc. Cumberland
Gebratene Riesengarnelen mit Knoblauch

Auswahl von Antipasti
( Auberginen, Zucchini, Champignons, Oliven, Borretanezwiebeln, Paprini, Paprika)

Gebratene Entenbrust auf Salat von Alblinsen
Carpaccio vom Rinderfilet mit frischem Trffel

3 '“3 Gegr;aucherter Lammriicken mit Estragonpistou
AR
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Suppen

Fladlesuppe mit Schnittlauch
Bratspatzlesuppe
Leberspatzensuppe
Nudelsuppe
Schwabische Hochzeitssuppe mit reichhaltiger Einlage
Geschmelzte Maultaschensuppe
Kartoffelsuppe mit Kirbiskracherle
Minestrone
Tomatencremesuppe mit Schlagrahm
Karotten- Ingwersuppe mit Hahnchenbrustwiirfeln
Lauchrahmsuppe mit gebratenem Apfel
Zwiebelsuppe mit Kdsecro(itons
Kraftige Gulaschsuppe mit Weckle
Kokos- Currysuppe mit Garnelen

verschiedene saisonale Suppen z.B. Spargel, Kiirbis, etc.

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange
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Hauptgange fleischlos

Ricottatortelloni mit Tomatensugo
Krauterfladle mit Pilzrago(t
Ofenfrische Gemuselasagne
Penne in Tomaten- KarottensoBe mit Kapern und Mozzarella
Gemisestrudel mit Vier-Kase-SoBe
Gemlusecurry mit Gewdrzreis
Gemusemaultaschen mit Bergkdse iberbacken auf Rahmlauch

Polentaschnitten mit Ratatouille

Griinkernpuffer mit Curry auf Paprika- Tomatengemlse

Hauptgange Fisch

Gebratenes Lachsfilet im Krauterkleid

Felchenfilet mit Zitronen- Petersilienbutter
Filet von der Dorade an VermouthsoBe mit Blattspinat

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Tomaten provencal

Kross gebratenes Zanderfilet im Lauchbeet

Seeteufelmedaillons auf gelbem Paprikagemise

Mediterrane Fischauswahl mit gebratenem Gemlise
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Hauptgange Schwein

Hausgemachte Fleischkiichle mit SoBe
Ein Paar Oberldnder Bratwurst mit SoBe
Ofenfrische Schweinshaxe mit StarkbiersoBe
Spanferkelbraten mit UlrichsbiersoBe

Szegediner Gulasch vom Schweinebug mit Kraut und Paprika

Maultaschen vom Klostermetzg", nach Ihren Wiinschen zubereitet

Gefiillter Schweinebauch mit Bratensaft
SpieBbraten vom Schweinehals mit Paprika— Zwiebelfiillung

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken
Gefullter Schweinehals mit Schalotten- RotweinsoBe
Schweinsbackle auf Bohnenpanaché
Rickensteak mit Schinken und Emmentaler lberbacken
Schweinefilet im Bratkleid auf gebratenen Champignons
Gefllltes Schweinefilet in Schnittlauch- ButtersoBe
FiletspieBe vom Schwein in PfeffersoBe

Schweinemedaillons mit gebratenen Champignons und RahmsoBe
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Hauptgange Rind und Kalb

Rindersaftgulasch mit Paprika
Mildes Chili con Carne
Gesottener Tafelspitz in MeerrettichsoBe
Rinderschmorbraten in RotweinsoBe mit Gemdisestreifen
Rindergeschnetzeltes in Papaya- Pfeffersof3e
Rindsrouladen mit Schmorzwiebeln
Rinderhuftsteak mit gebackenen Zwiebelringen
Kalbsrahmbraten mit frischen Steinchampignons
Geflllte Kalbsbrust mit SherrysoBe
Eingemachtes Kalbfleisch im Blatterteigpastetchen
Geschmorte Kalbshaxenscheiben in passierter GemuisesoBe
Kalbshaxenfleisch im eigenen Saft
~Wiener Schnitzel® von der Kalbsoberschale
Zlrcher Geschnetzeltes mit Champignons
Kleine Zwiebelrostbraten mit Maultaschle

Filet vom Marchtaler Jungbullen, am Stiick gebraten, mit Rotweinzwiebeln

Kalbsrahmschnitzel mit Pilzen der Saison

Kalbsschnitzel in Ei— Kasehlille gebacken mit Tomatensugo
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Hauptgange Geflugel
Pikantes Putencurry mit gebratenem Gemise
Putenrollbraten in GemusesoBe
Gebratene Hahnchenkeulen mit OlivensoBe
Panierte Putenschnitzel in Mandelhdille
Hahnchengyros mit Tzatziki und Fladenbrot
Piccata von der Putenbrust mit TomatensoBe
Mit Frischkase geflillte Hahnchenbrust auf Blattspinat
Kleine PutenspieBe aus der Ingwermarinade auf pfannengeriihrtem Gemise
Poulardenbrtistchen in Zitronengras und Chili auf Thai- Curry- SoBe

Hahnchenbrust mit Aromaten gebraten auf Tomatensugo

Hauptgange Lamm
Geschmorte Lammschulter in ZitronenthymiansoBe
Lammhaxle in kraftiger SpatburgundersoBe

Gebratene Lammkeule mit Rosmarin und Knoblauch

Lammrago(it mit Petersilienwurzeln und Karotten
Lammrickenfilet auf gegrilltem Gemdise mit seiner SoBe

LammspieBchen aus der Honig- Sesam- Marinade
Hauptgange Wild
Rehrago(t mit Preiselbeeren
Geschmorte Wildschweinkeule in PfefferrahmsoBe

Rehbraten in WacholdersoBle

Medaillons vom Hirschkalbriicken mit Maronen und Cranberries
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Beilagen

Kartoffelkrusteln
Kartoffelkroketten
ROstitaler
Butterspatzle mit Schmelze
Untermarchtaler Bandnudeln
Kartoffelgratin
Kartoffelplatzchen
Saatkartoffeln mit Aromaten gebraten
Gebackene Kartoffeln im Salznest mit Krauter- Creme- fraiche
Ofenkartoffel mit Krauterquark
Rostkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Frisches Kartoffelptiree
Kartoffelknddel
Basmatireis und Wildreis
Serviettenknddel
Semmelknodel

Krauterfladle

Kasspatzle mit Zwiebelschmelze
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Gemuse

Blattspinat
Buntes Rahmgemdise mit Schnittlauch
Auswahl von funf Gemisen der Saison mit Garnituren
Ratatouille
Tomaten provengal

Gebratenes Gemiuse

Salate

Bunte Blattsalate im Korb oder im Glas mit verschiedenen Garnituren und Dressings
Kartoffelsalat nach Art der Untermarchtaler Schwestern
Karotten— Apfelsalat
Gurkensalat mit Schmand und Dill
Paprika- Maissalat mit Ananas
WeiBkrautsalat mit Speck und Kimmel
American Coleslaw
Hirtensalat mit Fetakdse und Oliven
Tomatensalat mit Schnittlauch
Salat von griinen Bohnen

Ruccola mit altem Balsamico und gehobeltem Parmesan

Bunter Pilzsalat
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Dessert

Rote Grutze mit Vanillesauce
Warme Apfelklichle mit Vanilleeis
Apfelstrudel mit VanillesoBe
Himbeerschaum im Biskuitmantel
Dreierlei Schokoladenmousse im Schokoladenkleid
Frischkasecreme mit Limetten
Tirami Su
Panna cotta mit frischer Vanille
Frischer Obstsalat
Bayrische Creme mit Friichten
Variationen aus Eiscreme vom Hefele Hof
Creme bruleé
Karamelkdpfli

Bunter ObstspieB mit Schokolade

Kase

Internationale Kaseauswahl mit Trauben

Saurer Backsteinkds ~ mit Zwiebeln

Garnierte Kasewdrfel

Geback

Auswahl von Partygeback aus der Klosterbackerei mit
frischer Butter und unserem guten Griebenschmalz
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